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&7z S3 garanterar vi den ritta smaken — varje gang
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Manga kryddvixter vixer i flera delar av varlden. Olika klimat och andra
véaxtbetingelser gor att det kan skilja mycket i smak pa samma krydda.

FOr oss pa Santa Maria ar det av yttersta vikt att du kan lita pa att du far den réatta
smaken varje gang du koper en krydda. Vi kvalitetssakrar darfor alltid vara kryddor.
Bade genom egna och oberoende smak- och laboratorietester.

Har ser du nagra av de kvalitetsbeteckningar vi anvander.
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JAMAICA - Kryddpeppar

Kryddpeppar véxer framst i Nya Varlden men bara
den fran Jamaica smakar som vi ar vana vid i Skandi-
navien. Det &r en starkt aromatisk smak med antydan
av bade kanel och nejlika. Kryddpeppar frén andra
lander smakar inte alls som vi &r vana vid. Darfor
kommer all Santa Marias kryddpeppar fran Jamaica.
Att kryddpeppar bar smakspar av andra kryddor
maérks i den amerikanska benamningen: Allspice.

TELLICHERRY GARBLED SPECIAL EXTRA BOLD
— Hel svartpeppar

Santa Maria har godkédnda kvalitetsleverantorer

i flera asiatiska lander. Den allra godaste pepparn
kommer dock fran Kerala i sédra Indien. | Kerala
finns ett omrade som heter Tellicherry. Har odlas
vérldens godaste och finaste svartpeppar! Kvaliteten
ar jamn och hog och pepparkornen &r dessutom
stora och vackra. S& nér du vill “spetsa” maten med
riktigt god farskmalen svartpeppar; da ska du vilja
Santa Marias svartpeppar!

MUNTOK HANDPICKED SELECTED

— Hel vitpeppar

P& 6n Bangka utanfér Sumatra i Indonesien har man
i hundratals ar odlat 90 procent av virldens vitpeppar.
Man forsoker fa igdng vitpepparodlingar i ménga
andra lander, med det &r en krdvande process som
bland annat kraver tillgdng pa rinnande, friskt vatten.
Vér Handpicked Selected far man fram i en tidsodande
och dédrmed dyrbar process ddr man f6r hand plockar
ut de allra finaste och ljusaste pepparbéren.

HANDPICKED SELECTED - Lagerblad

Lagerblad odlas i flera europeiska linder och i Asien.
De turkiska lagerbladen anses vara de bista, och det
ar darifran Santa Marias kommer. Vara lagerblad
véaxer vilt p& de branta sluttningarna pé sédra
stranden av Svarta Havet, dér sol och vind ger

dem en stark och aromatisk smak. De som fér
beteckningen “Handpicked selected” plockas och
sorteras for hand for jamn storlek och fina blad.

BOURBON - Vanilj
Vanilj &r en av varldens mest arbetskravande jord-
bruksgrodor. Varje vaniljstdng kraver i princip daglig
tillsyn och skétsel i sex ménader innan den ar fardig!
Bourbonbeteckningen innebar att vaniljen kommer
fran 6arna i Indiska Oceanen, fraimst Madagaskar,
Comorerna, La Réunion och Mauritius. Vanilj fr&n
Tahiti dr inte dkta vanilj utan en slikting. Den smakar
dock inte alls lika mycket vanilj som vi ar vana vid,
utan mest kola och sott.

CHILE - Oregano

En mycket mild och smakrik oregano finns i Chile.
Den ir hérlig att slosa med i kottfarsséser, sallader
och dressingar.

Oregano véxer vild i stora delar av varlden, dven
hir hos oss i Skandinavien. I Sverige kallar vi den
kungsmynta. Den sydeuropeiska oreganon ar skarpare
i smaken och passar bra i kryddblandningar som
kebab- och chilimixer.

Vi pa Santa Maria koper var frén Chile. Den
har ett helt annat utseende, med ljusgréna blad,
mer fyllig och inte lika skarp i smaken.

CASSIA VERA - Kanel

Santra Marias Cassiakanel 4r av den allra finaste
AA-kvaliteten. Den ar perfekt till inlaggningar,
fruktsoppor, risgrynsgrot mm. Den véxer pa
Sumatra, som &r ként for sin hdga kvalitet p&
Cassiakanel. Den andra stora kanelsorten &r
Ceylonkanel. Den passar utmarkt att anvédnda
malen i desserter och milda ritter. Men om man
anvander rullar av Ceylonkanel sa I6ser de upp
sig och missfargar hela ritten.





