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crispy chicken

Santa Maria Crispy Chicken Bites Spice Mix ar en kryddmix som ger frasiga
och goda kycklingbitar med mild smak. Nyttigare an att fritera och steka -
utmarkta som tillbehdr pa en Tex Mex-buffé eller i en wrap.

Crispy Chicken Ceasar Wrap

INGREDIENSER
10 portioner

1,2kg kycklindfilé, skuren i portionsbitar
100 ml matolja

30ml olja

180g Santa Maria Crispy Chicken Spice Mix
50g Seasoning Mix Ranch Style

600 ml graddfil

10 Santa Maria 10” Tortilla Original

2 huvud romansallad, strimlade

200 ml parmesanost, riven

TILLAGNING

Blanda kyckling med olja och spicemix sa att spicemixen tacker kyckling-
bitarna val. Férdela pa bleck. Tillaga i 225° C ugn ca 15-18 min, tills
kycklingbitarna ar gyllenbruna och knapriga. Blanda Seasoning Mix Ranch
Style med graddfil och rér ned i salladen. Lédgg salladsblandningen pa
brodet och toppa med riven parmesan och Crispy Chicken Bites. Vik in
en av kanterna pa wrapsen och rulla ihop. Servera genast.

INGREDIENSER: Majsflingor, rismjél, salt (7%), 16k, spiskummin,
cayennepeppar, druvsocker, jastextrakt, oregano, paprikaextrakt,
arom, socker, klumpfdrebyggande medel (E551), syra (citronsyra).
Forvaras svalt och torrt.

Art.nr: 4474 NARINGSVARDE: 100 G

Vikt: 1400 g Energi: 1400 kJ/330 kcal
Antal/forp.: 6 Protein: 80g

Antal/lav: 14 Kolhydrater: 719

Antal/pall: p1:] Fett: 1,59
Forpackning: Pure pack

Crispy Chicken med mangodressing och rakostsallad

INGREDIENSER 250 g appelcidervindger

100 portioner 250 g Santa Maria Persillade
12,5kg  kyckling 125 g flytande honung

2,1 kg Santa Maria Crispy 1,25kg hackad ananas

Chicken Spice Mix
2,5 liter  olja TILLAGNING:

MANGODRESSING: Borja med att blanda till ingredienserna fér mango-

NYHET!

5 liter créme fraiche dressingen i en bunke eller en hink och stéll in i kylen.
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3,75 liter vatten Riv sedan vitkal, mor6tter och blanda i olja, vinéger,

5 liter Santa Maria Mango Chutney  honung samt persillade, Iat sta svalt. Blanda olja och
SALLAD: Crispy Chicken Spice Mix i en bunke. Skir kycklingen
500 g riven vitkal
1,25 kg  morétter
500 ml  matolja

i lampliga bitar och blanda den ordentligt med mixen.
Lagg kycklingen pi ett bleck och tillaga i ugn pa 200° C
i ca 15 min tills kycklingen ar genomstekt.




