Ett lyckat recept

Skorstenspojkarnas gamla lokal i
Krokslattsfabrikerna, i Goteborg, har
fatt en rejdl ansiktslyftning.

Innanfér de kulturmarkta tegelvig-
garna ryms en framgangsrik restau-
rang som heter, just det, Tegel.

SEDAMN SEPTEMBER 2007 driver
Marita Gustavsson och Jesper Karleén
restaurangen som dr en del av kedjan
Spacy's. Redan fdrsta aret gick Tegel
med vinst.

= Wi dar en liten koncern som ar duk=
tiga pa att leverera det kunden vill
ha. | var restaurang for Frélunda Indi-
ans serverar vi rejal mat med mycket
kolhydrater for hockeyspelarna. Pa
54488 har vi en helt annat meny, sager
Marita Gustavsson.

| de anrika industribyggnaderna

i Krokslatt finns stdrre foretag som
Intersport och Cross vagg 1 vagg med
frilansfotografer och Auto Motor &
sport.

- ¥1 SERVERAR modern husmanskost
med en bra kryddsammansattning.
Ratter som ar lattare och mer interna-
tionella anpassade efter malgruppen.
Dret viktigaste dr att vi lagar all mat
fran grunden, med farska ravaror och
bra kryddor, sager Jesper Karlen.

Konkurrensen i omradet ar hard,
med manga andra lunchrestauranger.
Darfor ar Tegels ledord att vara inno-
vativ,

- | somras hade vi grillbuffé pa gér-
den varje fredag. Ett lyckat samar-
bete med Santa Mana bbqg. Det ska wi
utveckla till varen. Da kommer gas-

Marita Gustavsson och Jesper Karlen

girnver Lillsarmmans restaurang fegel

terna att kunna kdpa var mat och
kryddblandningar fran Santa Maria,
berattar Marita Gustavsson.

= Under vintern har vi haft fore-
tagsdagar, da ett féretag far presen-
tera sig under lunchen f&r vara gaster.
Farst ut war Santa Maria. Sedan har vi
haft BMW och Scandinavian Photo.



