a bas-recept

PICANTE SALSA HET sska

1 pase (2 kg) Salsa bas

SALSA GRUNDRECEPT ska 680 g Grén paprika, finhackad 1 cm

680 g R6d paprika ,finhackad 1 cm
1 pase (2 kg) Santa Maria Salsa bas 680 g Ré&dlsk, finhackad
3 kg Krossade tomater eller hackade féarska 680 g Santa Maria Jalapefio, finhackad
1 liter Vatten 100 g Korianderblad, finhackade
1 liter Vatten
TILLAGNING:
Blanda alla ingredienserna val. Servera som tillbehor TILLAGNING:
till all typ av mexikanska mat. Blanda alla ingredienserna val. Servera som tillbehor

till all typ av mexikanska mat.

SMOKY BLACK BEAN &
CORN SALSA s7ka CHIPOTLE & PINEAPPLE

SALSA 52 kG

1 pase (2 kg) Santa Maria Salsa bas

2 kg Krossade tomater eller hackade féarska 1 pase ( 2 kg) Santa Maria Salsa bas

600 ml Santa Maria American BBQ sauce 1.5 kg Krossad ananas

1 kg Svarta Bonor, skéljda 1,5 kg Krossade tomater eller

1 kg Majskorn hackade féarska
200 ml Santa Maria Chipotle paste

TILLAGNING:

Blanda alla ingredienserna val. Servera som tillbehor TILLAGNING:

till all typ av mexikanska mat. Blanda alla ingredienserna val. En perfekt salsa for
mexikansk hamburgare, grillad kyckling och alla typer
av kott.

MEXICAN CHILI 123ke
AVOKADO SALSA s2ka

4,5 kg Notkstt (hégrev, fransyska) i sma tarningar
800 gr Gul 18k, hackad 1 pase (2 kg) Santa Maria Salsa bas
200 ml Olja 2,5 kg Avokado, 1-2 cm kuber
1,8 kg R&d paprika, hackad 500 g R&d paprika, finhackad
1 pase ( 2 kg) Santa Maria Salsa bas 200 ml Lime juice
2 kg Krossade tomater eller hackade farska
1 liter Vatten TILLAGNING:

Blanda alla ingredienserna vél. Servera
TILLAGNING: som tillbehor till all typ av mexikanska
Bryn kétt och 16k pa hdg varme ca: 4-5 minuter. Sénk varmen mat eller som fylining i wraps.

och tillsatt paprika, salsabas, tomater och vatten. Lat sjuda

tills kottet &r mort och nastan faller isar ca. 2.5 timme.
Smaka av med salt och peppar. TOMATO & CH EESE
Tips: Denna ratt gar utmérkt att dryga ut med Pintobonor SPREAD 5,8 KG

eller svarta bénog

3,8 kg Cream cheese
1 pase ( 2 kg) Santa Maria Salsa bas

"\u-\ TILLAGNING:
" Blanda alla ingredienserna val. Servera som
tillbehdr till all typ av mexikanska mat eller
som fylining i wraps, dressing till hamburgare
och baguetter.




PICO DE GALLO s2ke

2 kg Gron paprika, finhackad

2 kg R&d paprika, finhackad

2 kg Rod 6k, finhackad

200 g Farsk koriander, hackad

1 pase ( 2 kg) Santa Maria Salsa bas
Lime juice

TILLAGNING:

Blanda alla ingredienserna val och smaksétt med limejuice.
Servera som tilloehor till all typ av mexikanska mat.

PINEAPPLE SALSA s ka

1 pase (2 kg) Santa Maria Salsa bas

1 liter Ananas juice

2 kg Krossad eller hackad ananas

1 kg Krossade tomater eller hackade farska
TILLAGNING:

Blanda alla ingredienserna val. Servera som tillbehor till all
typ av mexikansk, latinamerikansk och karibisk mat.

RATATOUILLE eska

680 g
680 g

680 g

1,4 kg

1,4 kg

farska

1 pase ( 2 kg)

TILLAGNING:

R&d paprika, hackad

Ro6d 16k, hackad

Squash, hackad

Aubergine, hackad

Krossade tomater eller hackade

Santa Maria Salsa bas

Stek eller rosta gronsakerna sa de far lite farg. Tillsatt
tomaterna och salsabas och koka upp. Serveras som
tillbehor till olika kottratter.

CREAMY SALSA
& CORIANDER DIP &7 ke

3,8 kg
1 pase (2 kg)
250 ml
500 g
150 g

TILLAGNING:

Cream cheese

Santa Maria Salsa bas
Lime juice

Ro6d 16k, hackad

Farsk koriander, hackad

Blanda alla ingredienserna vél. Servera som dip eller
som spread pa baguetter.




